+CATALOGO
. NAC\ONAL~DE
* QUALIFICACOES

ANQYEP

AGENCIA NACIONA| L
PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

REFERENCIAL DE RVCC PROFISSIONAL

%

EM VIGOR

Coédigo e Designhagao
do Referencial de
Formacgéao

Modalidades de
Educacado e Formacgao

Total de pontos de
crédito

Publicagdo e
atualizagoes

Observagoes

811 . Hotelaria e Restauracao

811183 - Técnico/a de Cozinha/Pastelaria

Reconhecimento
Validagdo e Certificagdo de Competéncias

128,00
(inclui pontos de crédito da Formagao Pratica em Contexto de Trabalho)

Publicado no Despacho n.°13456/2008, de 14 de Maio, que aprova a versao inicial
do Catalogo Nacional de Qualificagées.

13 Actualizagdo publicada no Boletim e Trabalho do Emprego (BTE) n° 16 de 29 de
abril de 2013 com entrada em vigor a 29 de julho de 2013.

2@ Actualizagdo publicada no Boletim e Trabalho do Emprego (BTE) n® 17 de 08 de
maio de 2014 com entrada em vigor a 08 de maio de 2014.

32 Actualizagdo publicada no Boletim e Trabalho do Emprego (BTE) n° 12 de 29 de
margo de 2015 com entrada em vigor a 29 de margo de 2015.

42 Atualizagdo em 01 de setembro de 2016.

53 Actualizagdo publicada no Boletim e Trabalho do Emprego (BTE) n® 19 de 22 de
maio de 2020 com entrada em vigor a 22 de maio de 2020.

63 Actualizagdo publicada no Boletim e Trabalho do Emprego (BTE) n° 27 de 22 de
julho de 2020 com entrada em vigor a 22 de julho de 2020.

REFERENCIAL DE RVCC PROFISSIONAL | Técnico/a de Cozinha/Pastelaria - Nivel 4 | 22/08/2023

11729



+CATALOGO
* NACIONAL DE
® QUALIFICACOES

1. Descricao Geral

Planear, coordenar e executar as atividades de cozinha-pastelaria, respeitando as normas de higiene e
segurancga, em estabelecimentos de restauracao e bebidas, integrados ou ndo em unidades hoteleiras,

com vista a garantir um servigo de qualidade e satisfacao do cliente.

2. Mapeamento de Unidades de Competéncia

Unidades de Competéncia (UC) Obrigatérias®

ANQEP

AGENCIA NACIONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

p— . P Coédigo Unidades De Formacgao
Codigo UC No uUcC Unidades de Competéncia UFCD De Curta Duracdo Horas
. Preparacao e
Preparar e confecionar massas ~
2598 1 base de cozinha 8284 confecao de'massas 25
base de cozinha
. Preparacao e
Preparar e confecionar molhos e -
2599 2 fundos de cozinha 4667 confegao de mol_hos 25
e fundos de cozinha
Preparacao e
Preparar e confecionar massas confecdao de massas
2600 3 base, recheios, cremes e molhos 8285 base, recheios, 50
de pastelaria cremes e molhos de
pastelaria
Calcular capitagdes e elaborar Capitacgoes, fichas
2601 4 fichas técnicas, cartas e 8287 técnicas, cartas e 25
ementas ementas
Comunicagao,
2602 5 AtendeNr o cliente e gerir 8260 vendas e 50
reclamacdes na restauragao reclamacdes na
restauracao
Servico de
2603 6 Efetua_r a mise-en-place para o 8288 re_staurante/bar - 50
servigo de restaurante/bar mise-en-place e
técnicas de servico
Utilizar a lingua inglesa, a nivel Linaua inalesa —
2604 7 do utilizador independente, na 4664 ingua ing 25

cozinha/pastelaria

cozinha/pastelaria
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https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128064
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9713
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128065
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/10002
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128066
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9714
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128067
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9716
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128068
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9689
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128069
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9717
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128070
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/10003
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Unidades de Competéncia (UC) Obrigatérias™

ANQEP

AGENCIA NACIONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Coédigo UC N°o UC Unidades de Competéncia
Efetuar o aprovisionamento dos Cozinha/pastelaria
2605 8 produtos alimentares da 8290 a chy 's'oﬁamentrtla 50
cozinha/pastelaria provisi
2606 9 Preparar e confecionar sopas 4662 Prepar~agao € 25
confecao de sopas
Pr rar nfecionar i Preparagao e
2607 10 €para eeCZnterggas acepipes 4668 confegao de 50
acepipes e entradas
i . Preparagao e
Preparar e confecionar peixes e - )
2608 11 Mariscos 8291 confegao de peixes 50
€ mariscos
. Preparacao e
Preparar e confecionar carnes, ~
2609 12 aves e caca 8292 confecao de carnes, 50
aves e caga
Preparacao e
2610 13 Prepararg confecionar dogaria 8293 conffegao de docaria 50
tradicional portuguesa tradicional
portuguesa
Preparacao e
2611 14 Prepararlg confecionar cozinha 4673 conf_ec:;ao de cozinha 50
tradicional portuguesa tradicional
portuguesa
Preparacao e
2612 15 Prepara_]r e confecionar 8294 confegaq de 50
pastelaria de sobremesa pastelaria de
sobremesa
Preparacao e
2613 16 Preparar e confecpnar 8295 confec_;aq de 50
pastelaria internacional pastelaria
internacional
2614 17 Executar §ervigos espe_ciais de 8296 Cozipha/Paste!a_ria - 25
cozinha/pastelaria servigos especiais
o PreparagOes e
2615 18 Preparar e efetuar confecoes 8297  confecBes basicas 50

basicas de cozinha

de cozinha
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https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128071
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9719
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128072
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/10004
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128073
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/10005
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128074
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9720
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128075
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9721
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128076
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9722
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128077
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/10006
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128078
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9723
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128079
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9724
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128080
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9725
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128081
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9726
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Coédigo UC N°o UC Unidades de Competéncia
Preparar e confecionar iguarias .
2616 19 de cozinhas do mundo 4674 Cozinhas do mundo 50
Confecionar e decorar iguarias
2617 20 utilizando processos de cozinha 8298 Cozinha criativa 25
criativa
Area - Bolsa - area A
P . A - Coédigo Unidades De Formacao
Codigo UC N° UC Unidades de Competéncia UFCD De Curta Duracdo Horas
Utilizar a lingua francesa, a nivel Linaua francesa —
2618 1 do utilizador independente, na 4663 g . 25
cozinha/pastelaria cozinha/pastelaria
Utilizar a lingua italiana, a nivel Lin italiana —
2619 2 do utilizador independente, na 8299 Ingua itallana - 25
cozinha/pastelaria cozinha/pastelaria
Utilizar a lingua alema, a nivel Lin lems —
2620 3 do utilizador independente, na 8300 Ingua alema = 25
cozinha/pastelaria cozinha/pastelaria
Utilizar a lingua espanhola, a Lingua espanhola —
2621 4 nivel do utilizador independente, 8301 cozgijnha/ gstelaria 25
na cozinha/pastelaria P
Utilizar a lingua holandesa, a Li holand B
2622 5 nivel do utilizador independente, 8302 (')”Zgi’r‘jﬁ /° ar;elesr? 25
na cozinha/pastelaria ¢ a/pasteiaria
Utilizar a lingua finlandesa, a Linaua finlandesa —
2623 6 nivel do utilizador independente, 8303 coz?rl:ha/ astelaria 25
na cozinha/pastelaria P
Utilizar a lingua norueguesa, a Lingua norueguesa —
2624 7 nivel do utilizador independente, 8304 c Qr‘:h ) ‘;tglu : 25
na cozinha/pastelaria ozinha/pa aria
Utilizar a lingua sueca, a nivel do Linaua sueca —
2625 8 utilizador independente, na 8305 9 . 25
cozinha/pastelaria cozinha/pastelaria
Utilizar a lingua chinesa, a nivel Linaua chinesa —
2626 9 do utilizador independente, na 8306 g 25

cozinha/pastelaria

cozinha/pastelaria
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https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128082
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/10007
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128083
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9727
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128050
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/10008
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128051
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9728
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128052
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9729
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128053
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9730
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128054
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9731
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128055
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9732
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128056
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9733
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128057
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9734
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128058
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9735
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Cdédigo UC N° UC

Area - Bolsa - area A

Unidades de Competéncia

ANGREP
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ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Utilizar a lingua russa, a nivel do

Lingua russa -

8729
2855 10 utilizador independente, na cozinha/pastelaria 25
cozinha/pastelaria
Area - Bolsa - area C
. .- . A Cédigo Unidades De Formacao
Codigo UC N° uUcC Unidades de Competéncia UFCD De Curta Duracéo Horas
Confecionar e decorar bolos Confegéf) €
2627 1 S 8327 decoragao de bolos 50
artisticos P
artisticos
2628 5 Elaborar pecgas értlst_lcas e 8328 Pecas ar:clstu;as e 25
executar decoragao alimentar decoragao alimentar
. e -~ Aplicagdes
Utilizar aplicagdes informaticas . o
2629 3 na restauracio 8330 |nformat|c§s na 50
restauracao
2630 4 Utilizar o marketing na 4421 Marketing na 25

Notas:

restauragao

restauracao

* - Unidades elementares que integram a qualificacdo e, como tal, constituem unidades de validacao e

certificacdo obrigatorias.

** - A ponderacdo traduz o grau de importancia de cada uma das tarefas no ambito da UC respetiva. As
tarefas com ponderacdo 5, consideradas fundamentais e imprescindiveis no ambito da UC, assumem um
carater eliminatério para a sua validagéo.

*** - Unidades opcionais que apesar de ndo constituirem o essencial da qualificagdo, sdo necessarias para

perfazer a qualificacdo. Para a obtengdo da certificacdo é fixado um nimero de UC a selecionar da bolsa.
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https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128059
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/11051
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128060
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9756
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128061
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9757
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128062
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/9759
https://catalogo.anqep.gov.pt/ucDetalhe/128063
https://catalogo.anqep.gov.pt/ufcdDetalhe/10000
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3. Desenvolvimento das Unidades de Competéncia (UC)

3.1. Unidades de Competéncia (UC) OBRIGATORIAS

2598 Preparar e confecionar massas base de cozinha

Associada a UFCD 8284 - Preparacao e confecao de massas base de cozinha;

Tarefas

Elabora fichas técnicas de
massas base de cozinha

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderagi’io**

Receitas e fichas técnicas (UFCD 8284)

Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
proporcées e pesagens (UFCD 8284) 4

Processo de confegdo de massas base (UFCD 8284).

Prepara e confeciona
massas base de
cozinha/pastelaria -
massa de crepes, de
fartos, folhada, lIéveda,
quebrada e tenra

Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogbes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)

Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalages e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Procedimentos de emergéncia e risco (UFCD 8211)
Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)
Principais massas base de cozinha/pastelaria (UFCD 8284)
Tecnologia das matérias-primas (UFCD 8284)
Ingredientes e pesagens (UFCD 8284)

Técnicas de preparagdo da massa (UFCD 8284)

Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8284)
Acondicionamento e conservagao (UFCD 8284)

Normas de higiene e seguranca (UFCD 8284).
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Tarefas

Prepara e confeciona
massa vinhé

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Principais massas base de cozinha/pastelaria (UFCD 8284)
Tecnologia das matérias-primas (UFCD 8284)
Ingredientes e pesagens (UFCD 8284)

Técnicas de preparagdo da massa (UFCD 8284)

Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8284)
Acondicionamento e conservagao (UFCD 8284)
Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogbes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)
Manuseamento e equipamentos (UFCD 8211)

Nogbes de higiene (UFCD 8211)

Procedimentos de emergéncia e risco (UFCD 8211)
Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)

Normas de higiene e seguranca (UFCD 8284).

2599 Preparar e confecionar molhos e fundos de cozinha

ANCEP

AGENCIA NACIONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Ponderacio™*

Associada a UFCD 4667 - Preparacao e confegao de molhos e fundos de cozinha;

Tarefas

Elabora fichas técnicas de
molhos base e fundos de
cozinha

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Receitas e fichas técnicas (UFCD 4667)

Operagbes de quantificacdo de produtos, ingredientes,
proporcoes e pesagens (UFCD 4667)

Processo de confegdo de molhos e fundos de cozinha (UFCD
4667).

Ponderagﬁo**

Prepara e confeciona os
diferentes molhos base e
seus derivados

Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)

Técnicas de comunicacdao com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalages e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Procedimentos de emergéncia e risco (UFCD 8211)
Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)

Técnicas de preparagdo dos diferentes molhos e seus
derivados (UFCD 4667)

Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 4667)
Acondicionamento e conservagdao (UFCD 4667)

Normas de higiene e seguranga (UFCD 4667).
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CQ:iiin ANQYEP

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacgio™*

e Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
e Nogdes de limpeza e desinfegdao (UFCD 7731)

e Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)

e Manuseamento e equipamentos (UFCD 8211)

e Normas de higiene pessoal, dos espacos, das instalagdes e

dos equipamentos (UFCD 8211)
Prepara e confeciona os

diferentes fundos de
cozinha e Organizagdo e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)

e Procedimentos de emergéncia e risco (UFCD 8211)

e Técnicas de preparacdo dos diferentes fundos (UFCD 4667)
e Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 4667)
e Acondicionamento e conservagao (UFCD 4667)

e Normas de higiene e seguranga (UFCD 4667).

2600 Preparar e confecionar massas base, recheios, cremes e molhos de
pastelaria

8285 - Preparacao e confecao de massas base, recheios, cremes e

Associada a UFCD .
molhos de pastelaria;

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderagﬁo**

e Receitas e fichas técnicas (UFCD 8285)

Elabora fichas tecmf:as de e Operacgdes de quantificacdo de produtos, ingredientes,
massas base, recheios, proporgdes e pesagens (UFCD 8285) 4
cremes e molhos de

pastelaria e Processo de confegdo de massas base, recheios, cremes e

molhos de pastelaria (UFCD 8285).

e Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
e Nogdes de limpeza e desinfegdao (UFCD 7731)

e Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)

e Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

e Normas de higiene pessoal, dos espacos, das instalagdes e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Prepara e confeciona e Procedimentos de emergéncia e risco (UFCD 8211)
massas base de pastelaria e Organizacdo e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)

e Técnicas de preparacdo das diferentes massas base da
pastelaria (UFCD 8285)

e Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8285)

e Acondicionamento e conservagao dos produtos confecionados
(UFCD 8285)

e Normas de higiene e seguranca (UFCD 8285).

81/29
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Tarefas

Prepara e confeciona

recheios e cremes de
pastelaria

ANCEP

AGENCIA NACIONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O

ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacgido™*

Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)

Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalages e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Procedimentos de emergéncia e risco (UFCD 8211)
Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)

Técnicas de preparacdo dos diferentes recheios e cremes de
pastelaria (UFCD 8285)

Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8285)

Acondicionamento e conservagao dos produtos confecionados
(UFCD 8285)

Normas de higiene e seguranga (UFCD 8285).

Prepara e confeciona
molhos de pastelaria

Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)

Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalagbes e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Procedimentos de emergéncia e risco (UFCD 8211)
Organizacao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)
Tecnologia das matérias-primas (UFCD 8284)
Ingredientes e pesagens (UFCD 8284)

Técnicas de preparagdo dos diferentes molhos de pastelaria
(UFCD 8285)

Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8285)

Acondicionamento e conservagao dos produtos confecionados
(UFCD 8285)

Normas de higiene e seguranga (UFCD 8285).

2601 Calcular capitagdes e elaborar fichas técnicas, cartas e ementas

Associada a UFCD 8287 - CapitacOes, fichas técnicas, cartas e ementas;

Tarefas

Calcula capitagoes
adequadas a diferentes
servigos

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacgao

% %

Fichas técnicas (UFCD 8287).

Elabora e valoriza fichas
técnicas

Fichas técnicas (UFCD 8287)

Investimento (método Hubbard) (UFCD 8286).
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Tarefas

Elabora cartas e ementas

ANCYEP

AGENCIA NACIONAL
PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacgido™*

Elaboragdo da ementa (UFCD 8287)
Fixacdo do preco da ementa (UFCD 8286) 4

Mark up - custo padrdao (UFCD 8286).

2602 Atender o cliente e gerir reclamagdes na restauragao

Associada a UFCD 8260 - Comunicacao, vendas e reclamacdes na restauracao;

Tarefas

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderagio™*

Normas técnicas e protocolares no atendimento de clientes
(UFCD 8260)

Comunicagdo no atendimento (UFCD (8260)

Acolhe e atende o cliente 2
e Processo de atendimento ao cliente (UFCD 8260)
e Normas de higiene e seguranga (UFCD 8260).
Aplica técnicas de venda e Técnicas de venda no decurso do servigo (UFCD 8260)
nt? ambito do pedido do e Normas de higiene e seguranga (UFCD 8260). 2
cliente
e Gestdo de reclamagdes (UFCD 8260)
Atende e resolve e Comunicagdo no atendimento (UFCD 8260) 3
reclamagdes dos clientes e« Normas técnicas e protocolares no atendimento de clientes
(UFCD 8260).
2603 Efetuar a mise-en-place para o servico de restaurante/bar
T 8283 - Servico de restaurante/bar — mise-en-place e técnicas de
SEervico,
Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderagdo™*
e Técnicas de preparagao do restaurante/bar (UFCD 8288)
e Mise-en-place para o servigo de restaurante/bar (UFCD
8288)
Preeare_l a mise-e"'plac_e e e Seccdes abastecedoras e de apoio ao restaurante/bar (UFCD
as tecnicas para o servigo 8288) 3

de restaurante/bar

Desembaragcamento e reposicdo simultdnea de mesas
(UFCD 8288)

Normas de higiene e seguranca (UFCD 8288).
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CATALOGO

CQ QUALIFICAGOES

Tarefas

Efetua o aprovisionamento
dos produtos alimentares,
assegurando o bom estado
de conservacgao

2604

ANCYEP

AGENCIA NACIONAL
PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacgido™*

e Aprovisionamento dos produtos alimentares (UFCD 8288)
e Normas de higiene e seguranca (UFCD 8288)
e Controlo de stocks (UFCD 8286)

e Valorizagdo de existéncias (UFCD 8286).

Utilizar a lingua inglesa, a nivel do utilizador independente, na

cozinha/pastelaria

Associada a UFCD

4664 - Lingua inglesa - cozinha/pastelaria;

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacido™*
Exe_CUta o servu;q de e Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 4664)
cozinha/pastelaria,
comunicando em inglés, a e Descricdo e identificagdo do servico de cozinha/pastelaria 3
nivel do utilizador (UFCD 4664).
independente
Re_s_°|ve recla]mago_es Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 4664)
utilizando a lingua inglesa, 3
a nivel do utilizador e Descrigdo e identificagdo (UFCD 4664).
independente
2605 Efetuar o aprovisionamento dos produtos alimentares da
cozinha/pastelaria
Associada a UFCD 8290 - Cozinha/pastelaria — aprovisionamento;
Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderagio**
. - e Sistema de controlo de qualidade dos alimentos e bebidas
Implementa o circuito de
' (UFCD 8290)
mercadorias na 3
cozinha/pastelaria e Economato (UFCD 8290).
e Padrdo da especificagdo de compras (UFCD 8290)
e Recegdo e controlo de mercadorias (UFCD 8290)
Efetua a compra, rececédo e Armazenamento das mercadorias (UFCD 8290)
e armazenamento de 4

alimentos e bebidas

e Conservagdo e armazenamento de géneros alimenticios
(UFCD 7731)

e Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalagdes e
dos equipamentos (UFCD 8211).
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CATALOGO
QUALIFICACOES

ANCEP

AGENCIA NACIONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacio™*
Economato (UFCD 8290)
Inventaria as existéncias e Requisigdes internas (UFCD 8290) 4
controla os stocks da Diferentes tipos de stocks (UFCD 8286)
cozinha/pastelaria
Calculo do stock de seguranca e do ponto de encomenda
(UFCD 8286).
2606 Preparar e confecionar sopas
Associada a UFCD 4662 - Preparacao e confecao de sopas;
Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacio™*
Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)
Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
Elabora fichas técnicas de proporcbes e pesagens (UFCD 4662)
_Sopas re_glon_als e Processo de confecdo de sopas, cremes, aveludados, caldos 4
internacionais e consommés (UFCD 4662)
Receitas e fichas técnicas (UFCD 4662).
Procedimentos de manipulacdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)
Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)
Normas de higiene pessoal, dos espacgos, das instalagées e
dos equipamentos (UFCD 8211)
Procedimentos de emergéncia e risco (UFCD 8211)
Prepara e confeciona Organizacao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)
_Sopas re_glon_als € Tipos de sopas, cremes, aveludados, caldos e consommés
internacionais (UFCD 4662)
Selegdo, quantificacdo e preparacao das matérias-primas
(UFCD 4662)
Técnicas de regeneracdao de sopas (UFCD 4662)
Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 4662)
Processo de confecdo de sopas, cremes, aveludados, caldos
e consommeés (UFCD 4662)
Normas de higiene e seguranga (UFCD 4668).
Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 4662)
Emprata e decora sopas Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8298). 4
Conservagdo e armazenamento de géneros alimenticios
.. (UFCD 7731)
Acondiciona e conserva 4

sopas

Acondicionamento e conservagdao dos produtos confecionados
(UFCD 4662).
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CATALOGO
QUALIFICACOES

2607 Preparar e confecionar acepipes e entradas

Associada a UFCD 4668 - Preparagao e confegao de acepipes e entradas;

ANCEP

AGENCIA NAC\ONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacio™*
Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)
Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
Elabora fichas técnicas de proporgdes e pesagens (UFCD 4668) 4
acepipes e entradas Processo de confecdo de acepipes e entradas (UFCD 4668)
Receitas e fichas técnicas (UFCD 4668).
Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)
Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)
Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalagées e
dos equipamentos (UFCD 8211)
Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)
. Tipos de acepipes e entradas simples sélidas (UFCD 4668)
Prepara e confeciona
acepipes e entradas Selegdo, quantificagdo e preparagdo das matérias-primas
(UFCD 4668)
Técnicas de preparagdo de acepipes e entradas simples
sélidas (UFCD 4668)
Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 4668)
Processo de confegdo de acepipes e entradas (UFCD 4668)
Técnicas de regeneracdo de entradas, preparados industriais
e pré-cozinhados (UFCD 4668)
Normas de higiene e seguranga (UFCD 4668).
Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 4668)
Emprata e decora 4
acepipes e entradas Empratamento e decoragao criativa (UFCD 8298).
Conservagdao e armazenamento de géneros alimenticios
(UFCD 7731)
Acondiciona e conserva os
acepipes e entradas Principais técnicas de conservagdo (UFCD 8291) 4
confecionados Acondicionamento e conservacdo dos produtos confecionados
(UFCD 4668).
2608 Preparar e confecionar peixes e mariscos
Associada a UFCD 8291 - Preparacao e confecao de peixes e mariscos;
131729
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CATALOGO
QUALIFICACOES

ANCEP

AGENCIA NACIONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacio™*
Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)
) .. Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
Elabora fIChaS técnicas de proporgaes e pesagens (UFCD 829]_)
pratos de peixes e 4 fecso d ) ) 4
mariscos Processo de confegdo de peixes e mariscos (UFCD 8291)
Receitas e fichas técnicas (UFCD 8291).
Peixes e mariscos (classificagdo, familias, origem,
caracteristicas fisicas e nutritivas) (UFCD 8239)
Controlo de qualidade (estado de frescura) (UFCD 8239)
Preparagao (lavar, limpar, escamar, eviscerar, pelar,
despinhar) (UFCD 8291)
Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)
Técnicas de comunicacdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)
Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalagées e
dos equipamentos (UFCD 8211)
Prepara peixes e mariscos Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)
Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8291)
Principais variedades e épocas de captura de peixes e
mariscos (UFCD 8291)
Tecnologia de matérias-primas (UFCD 8291)
Tecnologia de matérias-primas (UFCD 8291)
Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
proporcées e pesagens (UFCD 8291)
Técnicas de preparagdo de peixes e mariscos (UFCD 8291)
Técnicas de regeneracdo de pratos de peixes e marisco
(UFCD 8291)
Normas de higiene e seguranga (UFCD 8291).
Técnicas de confegdo de peixes e mariscos (UFCD 8291)
Confeciona peixes e Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8291)
mariscos
Normas de higiene e seguranga (UFCD 8291).
Preparagdao e confegdo de guarnigdes de peixes e mariscos
(UFCD 8291)
Prepa_ra‘_e confec!ona Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8291)
guarnicoes de peixes e
mariscos Normas de higiene e seguranca (UFCD 8291)
Preparagdao e confegdo de molhos e emulsdes (UFCD 4667).
: Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8291)
Emprata e decora peixes e 4
mariscos Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8298).
Conservagdo e armazenamento de géneros alimenticios
- (UFCD 7731)
Acondiciona e conserva 4

peixes e mariscos

Acondicionamento e conservagao de peixes e mariscos
(UFCD 8291).
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CATALOGO
QUALIFICACOES

2609 Preparar e confecionar carnes, aves e caca

Associada a UFCD 8292 - Preparacao e confegao de carnes, aves e caga;

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Elabora fichas técnicas de
pratos de carnes, aves e
caga

Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)

Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
proporgdes e pesagens (UFCD 8292)

Receitas e fichas técnicas (UFCD 8292).

ANCEP

AGENCIA NACIONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Ponderacio™*

Prepara carnes, aves e
caca

Carnes de agougue, criagdo e caca (classificagdo, variedades,
origem, caracteristicas fisicas e nutritivas) (UFCD 8239)

Controlo de qualidade (estado de frescura) (UFCD 8239)
Divisdo anatémica (UFCD 8292)

Técnicas de preparagdo de carnes, aves e caca (UFCD 8292)
Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfecdo (UFCD 7731)

Técnicas de comunicacdo com a equipa (UFCD 7844)
Tecnologia de matérias-primas (UFCD 8292)

Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
proporgées e pesagens (UFCD 8292)

Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalagdes e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Organizagdo e funcionamento da cozinha (UFCD 8283).

Confeciona carnes, aves e
caga

Técnicas de confegdo de carnes, aves e caga (UFCD 8292)
Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8292)
Normas de higiene e seguranga (UFCD 8292)
Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)

Técnicas de comunicacdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalagées e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)

Identificagdo de matérias-primas alimentares (UFCD 8239).

Acondiciona e conserva o
carnes, aves e caga

Conservagdo e armazenamento de géneros alimenticios
(UFCD 7731)

Principais técnicas de conservacdo (UFCD 8292)

Acondicionamento e conservagao de carnes, aves e caga
(UFCD 8292).
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CATALOGO
QUALIFICACOES

Tarefas

Prepara e confeciona
guarnicoes de carnes,
aves e caga

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Preparacgdo e confegdo de guarnicdes de carnes, aves e caga
(UFCD 8292)

Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8292)
Normas de higiene e seguranga (UFCD 8292)

Preparagdao e confegdo de molhos (UFCD 4667)

Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8292)
Normas de higiene e seguranga (UFCD 8292)
Procedimentos de manipulacdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)

Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espacgos, das instalages e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)

Identificacdo de matérias-primas alimentares (UFCD 8239).

ANGREP

PARA A QUALIFICACAO E O

ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Ponderacao

* %

Emprata e decora carnes,
aves e caga

Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8292)

Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8298).

2610 Preparar e confecionar dogaria tradicional portuguesa

Associada a UFCD 8293 - Preparacao e confecao de docaria tradicional portuguesa;

Tarefas

Elabora fichas técnicas de
bolos regionais e
conventuais

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)

Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
proporgées e pesagens (UFCD 8293)

Receitas e fichas técnicas (UFCD 8293).

Ponderagao

% %
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CATALOGO
QUALIFICACOES

Tarefas

Prepara e confeciona

doces e bolos regionais e
conventuais

ANCEP

AGENCIA NACIONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacgido™*

Procedimentos de manipulacdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)

Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espacgos, das instalages e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)

Técnicas de preparacao e confecdo de produtos de docaria
regional e conventual (UFCD 8293)

Variedades de doces e bolos regionais e conventuais (UFCD
8293)

Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
proporgées e pesagens (UFCD 8293)

Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8293)

Normas de higiene e seguranga (UFCD 8293).

Emprata e decora doces e

Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8293)

bolos reglc_mals € Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8298). 4
conventuais
Acondiciona e conserva os (AS(;?:%icéozng%r;ento e conservagdo dos produtos confecionados
doces e bolos regionais e 4
conventuais Conservagdo e armazenamento de géneros alimenticios
confecionados (UFCD 7731).

2611 Preparar e confecionar cozinha tradicional portuguesa

Associada a UFCD 4673 - Preparagao e confecao de cozinha tradicional portuguesa;
Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderagﬁo**
Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)

Elabora fiCha§ técnicas de Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
pratos da cozinha proporcdes e pesagens (UFCD 4673) 4

tradicional portuguesa

Receitas e fichas técnicas (UFCD 4673).
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CATALOGO
QUALIFICACOES

Tarefas

Prepara e confeciona
pratos da cozinha
tradicional portuguesa

ANGREP

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacgido™*

Entradas e acepipes (UFCD 4668)

Sopas, caldos e cremes (UFCD 4662)

Peixe e marisco (UFCD 8291)

Carne, caca e aves (UFCD 8292)

Procedimentos de manipulacdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)

Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espacgos, das instalages e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)
Tecnologia de matérias-primas (UFCD 4673)

Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
proporcoes e pesagens (UFCD 4673)

Técnicas de preparacdo e confecdo de pratos da cozinha
tradicional portuguesa (UFCD 4673)

Técnicas de regeneragao (UFCD 4673)
Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 4673)

Normas de higiene e seguranga (UFCD 4673).

Acondiciona e conserva
pratos da cozinha

Acondicionamento e conservagao dos produtos confecionados
(UFCD 4673)

. . = . - - 4
tradicional portuguesa Conservagdo e armazenamento de géneros alimenticios
confecionados (UFCD 7731).

Emprata e decora pratos Empratamento e decoragao criativa (UFCD 4673)
da cozinha tradicional Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8298). 4
portuguesa
2612 Preparar e confecionar pastelaria de sobremesa
Associada a UFCD 8294 - Preparagao e confegao de pastelaria de sobremesa;
Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacgido™*
Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)
Elabt_:ra fichas téc"i<_2as de Operacdes de quantificacdo de produtos, ingredientes,
receitas de pastelaria de proporcbes e pesagens (UFCD 8294) 4

sobremesa

Receitas e fichas técnicas (UFCD 8294).
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CATALOGO
QUALIFICACOES

Tarefas

Prepara e confeciona
diversas receitas de
pastelaria de sobremesa

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Técnicas de preparacdo e confecdo de pastelaria de
sobremesa (UFCD 8294)

Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogbes de limpeza e desinfecdo (UFCD 7731)

Técnicas de comunicacdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalagdes e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)
Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8294)
Pastelaria de sobremesa (UFCD 8294)

Confegdes de sobremesa (UFCD 8294)

Tecnologia de matérias-primas (UFCD 8294)

Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
proporgées e pesagens (UFCD 8294)

Técnicas de preparagdo e confegdo de pastelaria de
sobremesa (UFCD 8294)

Técnicas de regeneracao (UFCD 8294)

Normas de higiene e seguranga (UFCD 8294).

ANCEP

AGENCIA NACIONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Ponderacio™*

Emprata e decora os
produtos de pastelaria de
sobremesa confecionados

Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8294)

Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8298).

Acondiciona e conserva os
produtos de pastelaria de
sobremesa confecionados

Acondicionamento e conservagao dos produtos confecionados

(UFCD 8294)

Conservagdo e armazenamento de géneros alimenticios
(UFCD 7731).

2613 Preparar e confecionar pastelaria internacional

Associada a UFCD 8295 - Preparacao e confecao de pastelaria internacional;

Tarefas

Elabora fichas técnicas de
receitas de pastelaria
internacional

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)

Operacdes de quantificacdo de produtos, ingredientes,
proporcoes e pesagens (UFCD 8295)

Receitas e fichas técnicas (UFCD 8295).

Ponderagéio**
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QUALIFICACOES AGENCIA NACIONAL
PARA A QUALIFICACAO E O
ENSING PROFISSIONAL, [P

CQ:iiin ANQYEP

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacgio™*

e Pastelaria e dogaria internacional (UFCD 8295)
e Confegbes de pastelaria (UFCD 8295)

e Tecnologia de matérias-primas (UFCD 8295)
Prepara e confeciona
diversas receitas de e Operacgdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,

pastelaria internacional proporgdes e pesagens (UFCD 8295)

e Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8295)

e Normas de higiene e seguranca (UFCD 8295).

Emprata e decora os

. e Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8295)
produtos de pastelaria

internacional e Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8298). 4
confecionados
Acondiciona e conserva os . ?Lcj?:(r;g%ozr;asr;wento e conservagdo dos produtos confecionados
produtos de pastelaria 4
internacional e Conservagdo e armazenamento de géneros alimenticios
confecionados (UFCD 7731).
2614 Executar servigos especiais de cozinha/pastelaria
Associada a UFCD 8296 - Cozinha/Pastelaria — servicos especiais;
Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderagdo™*
e Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)
!Elabo_ra fichas tec"_‘icas de e Operacgdes de quantificacdo de produtos, ingredientes,
iguarias para servigos proporgées e pesagens (UFCD 8287) 4
especiais ) i A
e Receitas e fichas técnicas (UFCD 8296).
e Tipos de servigos especiais (UFCD 8296)
e Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
e Nogdes de limpeza e desinfecdo (UFCD 7731)
e Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)
¢ Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)
e Normas de higiene pessoal, dos espacgos, das instalagdes e
dos equipamentos (UFCD 8211)
Prepara e confeciona e Organizagdo e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)
|guar|_as_ para servigos e Tecnologia de matérias-primas, equipamentos e utensilios
especiais (UFCD 8296)

e Tecnologia de matérias-primas (UFCD 8296)

e Operacgdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
proporgées e pesagens (UFCD 8296)

e Preparacgdao e confegdo de iguarias de acordo com a tipologia
de servigo (UFCD 8296)

e Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8296)

e Normas de higiene e seguranga (UFCD 8296).
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CATALOGO
QUALIFICACOES

ANCEP

AGENCIA NACIONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacio™*
Acondicionamento e conservagao dos produtos confecionados
Acondiciona e conserva os (UFCD 8296)
produtos confecionados . . . - 4
. . Conservagdo e armazenamento de géneros alimenticios
para servigos especiais (UFCD 7731).
. . Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8296)
Emprata e decora iguarias 4
para servigos especiais Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8298).
2615 Preparar e efetuar confecdes basicas de cozinha
Associada a UFCD 8297 - Preparagoes e confecdes basicas de cozinha;
Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderagso**
Preparagdes de base (UFCD 8297)
Executa as principais Higiene e seguranca alimentar na restauracdo (UFCD 7731)
pre!naragoes de base de Normas de segurancga e higiene na restauragao (UFCD 8211)
cozinha
Organizagao da cozinha (UFCD 8283).
Confegdes de base (UFCD 8297)
Executa as principais Higiene e seguranga alimentar na restauragdo (UFCD 7731)
confegoes de base de Normas de segurancga e higiene na restauragao (UFCD 8211)
cozinha
Organizagao da cozinha (UFCD 8283).
2616 Preparar e confecionar iguarias de cozinhas do mundo
Associada a UFCD 4674 - Cozinhas do mundo;
Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderagdo™*
Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)
!Elabo_ra fichas t_ecnicas de Operagbes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
iguarias de cozinha do proporcdes e pesagens (UFCD 8287) 4
mundo ) i A
Receitas e fichas técnicas (UFCD 4674).
21/29
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CATALOGO
QUALIFICACOES

Tarefas

Prepara e confeciona
iguarias de cozinha do
mundo e respetivas
guarnigcoes

ANGREP

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacgido™*

Gastronomia internacional (UFCD 4674)
Pratos de cozinha do mundo (UFCD 4674)
Tecnologia de matérias-primas (UFCD 4674)

Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
proporgées e pesagens (UFCD 4674)

Técnicas de preparagdo e confegdo de pratos de cozinhas do
mundo (UFCD 4674)

Preparagao e confegdo de guarnigbes (UFCD 4674)
Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)

Técnicas de comunicagdao com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalages e
dos equipamentos (UFCD 8211)

Organizagao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)

Identificagdo de matérias-primas alimentares (UFCD 8239).

Emprata e decora iguarias
de cozinhas do mundo

Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 4674)

com matérias-primas Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8298). 4
alusivas
2617 Confecionar e decorar iguarias utilizando processos de cozinha criativa
Associada a UFCD 8298 - Cozinha criativa;
Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacido™*
Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)
_Elabo_ra fichas 'fécnicas de Operacdes de quantificacdo de produtos, ingredientes,
iguarias de cozinha proporcdes e pesagens (UFCD 8298) 4

criativa

Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287).
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PARA A QUALIFICACAO E O
ENSING PROFISSIONAL, [P

CQ:iiin ANQYEP

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais Ponderacgio™*

e Cozinha criativa - influéncias gastronémicas (UFCD 8298)
e Novas tecnologias de cozinha (UFCD 8298)

e NogOes basicas de quimica alimentar (UFCD 8298)

e Tecnologia de matérias-primas (UFCD 4674)

e Operagbes de quantificacdo de produtos, ingredientes,
proporcées e pesagens (UFCD 8298)

e Técnicas de preparacdo de pratos de cozinha pastelaria
(UFCD 8298)

e Processos de confegdo de pratos da cozinha criativa (UFCD
8298)

Aplica novos processos de
preparacao e confegao de
iguarias de cozinha e Novos equipamentos e utensilios de cozinha (UFCD 8298)
criativa

e Novas técnicas de cozinha e confecdo alimentar (UFCD 8298)

e Técnicas de regeneragdo de pratos de cozinha criativa (UFCD
8298)

e Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
e Nogdes de limpeza e desinfegdao (UFCD 7731)

e Técnicas de comunicacdo com a equipa (UFCD 7844)

e Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

e Normas de higiene pessoal, dos espacgos, das instalagdes e
dos equipamentos (UFCD 8211)

e Organizagdo e funcionamento da cozinha (UFCD 8283).

Aplica novas técnicas de
decoracao dos produtos
gastronémicos de cozinha
criativa, mantendo a
harmonia entre as iguarias

e Empratamento e decoragdo criativa (UFCD 8298). 4

* %

3.2. Unidades de Competéncia (UC) da Bolsa™

2618 Utilizar a lingua francesa, a nivel do utilizador independente, na
cozinha/pastelaria

Associada a UFCD 4663 - Lingua francesa - cozinha/pastelaria;

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Executa o servico de
cozinha/pastelaria, comunicando em
francés, a nivel do utilizador e Descrigao e identificagdo do servico de cozinha/pastelaria (UFCD
independente 4663).

** Ponderacgao: 3

e Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 4663)

Resolve reclamacgodes utilizando a
lingua francesa, a nivel do utilizador
independente e Descrigdo e identificagdo (UFCD 4664).

** Ponderagao: 3

e Funcionamento e funcdes da linguagem (UFCD 4663)
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QUALIFICAGOES AGENCIA NACIONAL
PARA A QUALIFICACAO E O
ENSING PROFISSIONAL, [P

Utilizar a lingua italiana, a nivel do utilizador independente, na
2619 ; .
cozinha/pastelaria

Associada a UFCD 8299 - Lingua italiana - cozinha/pastelaria;

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Executa o servigo de
cozinha/pastelaria, comunicando em
italiano, a nivel do utilizador e Descricdo e identificacdo do servico de cozinha/pastelaria (UFCD
independente 8299).

** Ponderacao: 3

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8299)

Resolve reclamacgodes utilizando a
lingua italiana, a nivel do utilizador
independente e Descrigdo e identificagdo (UFCD 8299).
** Ponderacgao: 3

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8299)

Utilizar a lingua alema, a nivel do utilizador independente, na
2620 ; .
cozinha/pastelaria

Associada a UFCD 8300 - Lingua alema - cozinha/pastelaria;

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Executa o servico de
cozinha/pastelaria, comunicando em
alemao, a nivel do utilizador e Descrigdo e identificagdo do servico de cozinha/pastelaria (UFCD
independente 8300).

** Ponderacao: 3

e Funcionamento e funcdes da linguagem (UFCD 8300)

Resolve reclamacgodes utilizando a
lingua alema, a nivel do utilizador
independente e Descrigdo e identificagdo (UFCD 8300).
** Ponderacao: 3

e Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8300)

2621 Utilizar a lingua espanhola, a nivel do utilizador independente, na
cozinha/pastelaria

Associada a UFCD 8301 - Lingua espanhola - cozinha/pastelaria;

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Executa o servigo de
cozinha/pastelaria, comunicando em
espanhol, a nivel do utilizador e Descricdo e identificacdo do servico de cozinha/pastelaria (UFCD
independente 8301).

** Ponderacao: 3

e Funcionamento e funcdes da linguagem (UFCD 8301)
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AGENCIA NACIONAL
PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Resolve reclamacoes, utilizando a
lingua espanhola, a nivel do utilizador
independente e Descricdo e identificagdo (UFCD 8301).
** Ponderacao: 3

e Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8301)

Utilizar a lingua holandesa, a nivel do utilizador independente, na
2622 : .
cozinha/pastelaria

Associada a UFCD 8302 - Lingua holandesa - cozinha/pastelaria;

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Executa o servico de
cozinha/pastelaria, comunicando em
holandés, a nivel do utilizador e Descricdo e identificagdo do servico de cozinha/pastelaria (UFCD
independente 8302).

** Ponderacgao: 3

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8302)

Resolve reclamacoes, utilizando a
lingua holandesa, a nivel do utilizador
independente e Descrigdo e identificagdo (UFCD 8302).
** Ponderacao: 3

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8302)

Utilizar a lingua finlandesa, a nivel do utilizador independente, na
2623 ; X
cozinha/pastelaria

Associada a UFCD 8303 - Lingua finlandesa - cozinha/pastelaria;

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Executa o servico de
cozinha/pastelaria, comunicando em
finlandés, a nivel do utilizador e Descricdo e identificagdo do servico de cozinha/pastelaria (UFCD
independente 8303).

** Ponderacao: 3

e Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8303)

Resolve reclamacoes, utilizando a
lingua finlandesa, a nivel do utilizador
independente e Descrigdo e identificagdo (UFCD 8303).
** Ponderacao: 3

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8303)

Utilizar a lingua norueguesa, a nivel do utilizador independente, na
2624 : .
cozinha/pastelaria

Associada a UFCD 8304 - Lingua norueguesa — cozinha/pastelaria;
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QUALIFICACOES

Tarefas

Executa o servigo de
cozinha/pastelaria, comunicando em
noruegués, a nivel do utilizador
independente

** Ponderacao: 3

Resolve reclamacgoes, utilizando a
lingua norueguesa, a nivel do
utilizador independente

** Ponderacao: 3

ANCYEP

AGENCIA NACIONAL
PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8304)

Descrigdo e identificagcdo do servigo de cozinha/pastelaria (UFCD
8304).

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8304)

Descricdo e identificagdo (UFCD 8304).

2625 Utilizar a lingua sueca, a nivel do utilizador independente, na

cozinha/pastelaria

Associada a UFCD

Tarefas

Executa o servico de
cozinha/pastelaria, comunicando em
sueco, a nivel do utilizador
independente

** Ponderacao: 3

Resolve reclamacoes, utilizando a
lingua sueca, a nivel do utilizador
independente

** Ponderacao: 3

8305 - Lingua sueca - cozinha/pastelaria;

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8305)

Descricdo e identificagdo do servigo de cozinha/pastelaria (UFCD
8305).

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8305)

Descricdo e identificagdo (UFCD 8305).

2626 Utilizar a lingua chinesa, a nivel do utilizador independente, na

cozinha/pastelaria

Associada a UFCD

Tarefas

Executa o servico de
cozinha/pastelaria, comunicando em
mandarim, a nivel do utilizador
independente

** Ponderacao: 3

Resolve reclamacoes, utilizando o
mandarim, a nivel do utilizador
independente

** Ponderacao: 3

8306 - Lingua chinesa - cozinha/pastelaria;

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8306)

Descricdo e identificagdo do servigo de cozinha/pastelaria (UFCD
8306).

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8306)

Descricdo e identificagdo (UFCD 8306).

2855 Utilizar a lingua russa, a nivel do utilizador independente, na

cozinha/pastelaria
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CQ:iii ANQYEP

Associada a UFCD 8729 - Lingua russa - cozinha/pastelaria;

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Executa o servico de
cozinha/pastelaria, comunicando em
russo, a nivel do utilizador e Descrigao e identificagdo do servico de cozinha/pastelaria (UFCD
independente 8729).

** Ponderacao: 3

Funcionamento e fungdes da linguagem (UFCD 8729)

Resolve reclamacgodes, utilizando o
russo, a nivel do utilizador
independente e Descrigdo e identificagdo (UFCD 8729).

** Ponderagao: 3

e Funcionamento e funcdes da linguagem (UFCD 8729)

2627 Confecionar e decorar bolos artisticos

Associada & UFCD 8327 - Confegdo e decoragao de bolos artisticos;

Tarefas Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

e Receitas e fichas técnicas (UFCD 8287)

EIa’bo_ra fichas técnicas de bolos e Operagdes de quantificacdo de produtos, ingredientes,
artisticos proporgdes e pesagens (UFCD 8287)

** Ponderagdo: 4 e Receitas e fichas técnicas (UFCD 8327).

e Principais recheios e cremes de pastelaria (UFCD 8285)

e Principais tipos de recheios e coberturas (UFCD 8327)

e Procedimentos de manipulagdo de alimentos (UFCD 7731)
e Nogdes de limpeza e desinfegdao (UFCD 7731)

e Técnicas de comunicagdo com a equipa (UFCD 7844)

e Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

e Normas de higiene pessoal, dos espacos, das instalagdes e dos
equipamentos (UFCD 8211)

Prepara recheios e/ou coberturas

103 e Organizagdo e funcionamento da cozinha (UFCD 8283)
para bolos artisticos

e Tipos de bolos artisticos (UFCD 8327)
e Principais tipos de recheios e coberturas (UFCD 8327)
e Tecnologia de matérias-primas (UFCD 8327)

e Operagdes de quantificagdo de produtos, ingredientes,
proporgdes e pesagens (UFCD 8327)

e Técnicas de preparacdo e confegdo de bolos artisticos (UFCD
8327)

e Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8327)

¢ Normas de higiene e seguranga (UFCD 8327).
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QUALIFICACOES
Tarefas

Confeciona bolos artisticos

Aplica técnicas de decoracao criativa
em bolos artisticos
** Ponderagao: 4

ANCEP

AGENCIA NAC\ONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais
Técnicas de preparagdo e confecdo de bolos artisticos (UFCD
8327)

Acondicionamento e conservagao dos produtos confecionados
(UFCD 8327)

Controlo de qualidade do processo de fabrico (UFCD 8327)

Normas de higiene e seguranga (UFCD 8327).

Técnicas de decoragdo (UFCD 8327)

Processos de decoragdao (UFCD 8327).

2628 Elaborar pecas artisticas e executar decoracao alimentar

Associada a UFCD 8328 - Pecas artisticas e decoragdo alimentar;

Tarefas

Planifica os trabalhos de decoracao
** Ponderacgao: 4

Efetua trabalhos de decoracao
alimentar em relevo e escultura
** Ponderagao: 4

Aplica técnicas de empratamento
decorativo
** ponderacgao: 4

Fotografa pecas artisticas e de
decoracgao alimentar
** Pponderacao: 3

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

Decoragao alimentar (UFCD 8328)

Planificacdo de trabalhos (UFCD 8328).

Trabalhos em relevo e escultura (UFCD 8328)
Normas de higiene e seguranga (UFCD 8328)
Nogdes de limpeza e desinfegdo (UFCD 7731)
Técnicas de comunicacdo com a equipa (UFCD 7844)
Manuseamento de equipamentos (UFCD 8211)

Normas de higiene pessoal, dos espagos, das instalagdes e dos
equipamentos (UFCD 8211)

Organizagdao e funcionamento da cozinha (UFCD 8283).

Técnicas de empratamento decorativo (UFCD 8328)

Normas de higiene e seguranga (UFCD 8328).

Fotografia culinaria (UFCD 8328).

2629 Utilizar aplicagdes informaticas na restauracao

Associada & UFCD 8330 - Aplicagdes informaticas na restauragao;
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Tarefas

Utiliza o software especifico no

registo e distribuicido de pedidos na e Software de restauragao certificado (UFCD 8330)

ANCEP

AGENCIA NAC\ONAL\

PARA A QUALIFICACAO E O
ENSINO PROFISSIONAL, |.P.

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

restauragdo e Hardware usado com o software certificado (UFCD 8330).

** Ponderagao: 4

Utiliza o software especifico na e Software de restauragao certificado (UFCD 8330)

faturacao
** Ponderagao: 2

Utiliza o software especifico no e Software de restauragao certificado (UFCD 8330)

controlo de stocks
** Ponderacgao: 4

Utiliza o software especifico no

e Software de restauracao certificado (UFCD 8330)

e Hardware usado com o software certificado (UFCD 8330).

e Hardware usado com o software certificado (UFCD 8330).

calculo do valor nutricional das e Hardware usado com o software certificado (UFCD 8330)

iguarias
** Ponderacao: 2

2630 Utilizar o marketing na restauragao

Associada a UFCD 4421 - Marketing na restauracgao;

Tarefas

e Marketing na restauragdo (UFCD 4421)

Aplica as técnicas comerciais e de
marketing no restaurante

** Ponderacao: 3 e Decoracdo do restaurante (UFCD 4421).

Aplica as técnicas comerciais e de e Marketing na restauragdo (UFCD 4421)

marketing na ementa
** Ponderacgao: 4

Notas:

e Software de gastronomia (UFCD 8330).

e Estratégias de comunicagdo (UFCD 4421)

e Marketing da ementa (UFCD 4421).

Conhecimentos e saberes sociais e relacionais

* - Unidades elementares que integram a qualificacdo e, como tal, constituem unidades de validacédo e

certificagdo obrigatdrias.

** - A ponderacdo traduz o grau de importancia de cada uma das tarefas no ambito da UC respetiva. As
tarefas com ponderacao 5, consideradas fundamentais e imprescindiveis no dambito da UC, assumem um

carater eliminatério para a sua validagao.

**x - Unidades opcionais que apesar de ndao constituirem o essencial da qualificacdo, sdo necessarias
para perfazer a qualificacdo. Para a obtencao da certificacao é fixado um nimero de UC a selecionar da

bolsa.
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